Kreismessermaschine

Rotec 2000

REGO HERLITZIUS

Zuverlassige Kreismessermaschine
fir den groBen Handwerksbetrieb
mit hoher Schnittleistung,

hoher Verarbeitungsqualitat sowie
maximalem Sicherheitsstandard.




Leistungsstarker Alleskonner

Die neue V?A Kreismesser-Schneidemaschine Rotec 2000
ist der leistungsstarke Alleskonner fiir semi-industrielle An-
wender und grof3ere Backbetriebe. Die kontinuierliche Brot-
zufiihrung macht das herkdmmliche Einspannen und das
Herausnehmen jedes einzelnen Brotes lberfliissig. Diese L6-
sung macht ein sehr effizientes Arbeiten, auch bei gro3eren
Stlickzahlen, moglich. Dank des Kreismessers konnen fast alle
Brotsorten mit der Rotec 2000, die sich durch ein besonders
gerauscharmes Laufverhalten auszeichnet, geschnitten wer-
den. Der Schnitt der Maschine ist durch einen verbesserten
Schneidprozess besonders schonend. Die Schnittstarken zwi-
schen 4 und 22 Millimeter konnen auch wahrend des Betrie-
bes variabel eingestellt werden. Die maximale Nutzbreite des
Schneidkanals betragt 200 Millimeter.

Beeindruckende Schneidekapazitat

Die Schneidleistung der Rotec 2000 betragt 248 Brotscheiben
pro Minute, was — in Abhangigkeit zur Schnittstarke - circa 21
Broten pro Minute entspricht. Diese schon beeindruckende
Kapazitat kann durch den Betrieb der Maschine im Doppel-
bahnmodus auf 496 Scheiben pro Minute, was dann rund 42
Broten entspricht, verdoppelt werden.

Ergonomische Handhabung im Betrieb

Das doppelbahnige Schneiden wird durch einen intelligent
aufgeteilten permanenten Broteinzug im Einlauf maoglich.
Das angetriebene Auslaufband der Maschine prasentiert dem
Bediener die geschnittenen Brote zu einer sehr einfachen
Entnahme. Eine individuell einstellbare Seitenfiihrung im Ein-
und Auslauf sowie Lamellen als Brotscheibenstiitzen gehéren
bei der Rotec 2000 zum Standard. Variabel einstellbare Nie-
derhalter machen die Anpassung auf verschiedene Brotho-
hen problemlos. Beschickung und Entnahme von Broten sind
Dank dieser Features sehr ergonomisch gelost.

Zur einfachen Reinigung und Wartung ldisst sich die Schutzhaube
6ffnen und ermdglicht so den optimalen Zugriff zur Transport-
und Messereinheit.

Die Rotec 2000 ist auch im Doppelbahnmodus mit verdoppel-
ter Kapatzitdt zu betreiben und bietet mit dem bedlten Kreis-
messer einen schonenden Schneidprozess.

Die Bedlung des Kreismessers ist exakt auf die fiir das jeweils
zu schneidende Programm dosierbar.

Durch den Einsatz von Sondervorrichtungen ist im Doppel-
bahnbetrieb sogar das Schneiden von Kaviarstangen mit un-
terschiedlichen Durchmessern moglich. Die Konstruktion der
Maschine lasst optional auch individuelle Anpassungen zum
Beispiel durch Einlaufverlangerungen zu. Darliber hinaus sind
ebenfalls optional Einrichtungen zur manuellen Ubergabe an
Verpackungseinheiten adaptierbar.

Eine kompakte Komplettldsung von Schneidemaschine, Beutel-
aufblasgerat und Verpackungsmaschine Vertec 30 deckt REGO
HERLITZIUS mit eigenem Maschinenprogramm ab.

Hygiene und Sicherheit ganz groB geschrieben

Hygiene und Sicherheit im Betrieb sind wie bei allen Maschinen
von REGO HERLITZIUS auch bei der Rotec 2000 ganz grof3
geschrieben.

Das Kreismesser der Rotec 2000 verfiigt tiber eine von REGO
HERLITZIUS mitentwickelte antibakterielle Teflon-Antihaft-
Beschichtung. Messerwechsel sind problemlos durchfiihrbar,
da das Kreismesser einfach zugdnglich ist. Die aufklappbare
Haube im Einlaufbereich und die herausnehmbaren Krumen-
kasten im Ein- und Auslauf sowie unter dem Schneidbereich
erleichtern zudem Reinigung und Wartung der Maschine, was
die Wirtschaftlichkeit des Einsatzes der Rotec 2000 zusatzlich
steigert.

Zur optimalen Sicherheit im Betrieb sind alle Hauben elektrisch
gesichert. Bei Produktmangel sorgt die integrierte Lichtschranke
dafir, dass sich die Maschine automatisch abschaltet.



Leichter, besser und schneller arbeiten
mit REGO HERLITZIUS Maschinen:

Beste Schnittqualitdt und Schnittleistung und minimale
Schnittverluste durch Kreismesserausfiihrung
Kontinuierliche, zeitsparende und bequeme
Brotzufiihrung durch 20 cm breite Stachelkettenbahn
Individuell einstellbare Messerbedlung durch Filze

und Olpumpe

Analoge Anzeige der Schnittstarke, auch wahrend des
Schnittvorgang verstellbar

Leistungsstarker Getriebe-Bremsmotor

Leicht zu reinigen, besonders gerduscharm

Schnittstédrke [mm] 3,5-12[6,5-22]

max. Scheibenzahl [pro min.] 248 [50Hz]

Durchgangsbreite [mm] 180 [200]

Durchgangshéhe [mm] 160
Gerauschpegel [dB (A)] 64

Hohe [mm]

Breite [mm]

Tiefe [mm]

Nettogewicht [ca. kg] 800

Anschluf3spannung [Volt] 3Ph~ 400V
Anschluflleistung [kW] 2,5-33

Sicherung (kundenseits)[A] 3x16
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